
VORSPEISEN
•	 Gazpacho, kalt servierte südspanische (Andalusische) Suppe
	 aus frischem Gemüse
•	 Karotten-Kokos-Ingwer Suppe wahlweise mit gegrillter Garnele
•	 Pulpo (Oktopus) Salat im Gläschen
•	 Pulled Chicken Salat im Gläschen
•	 Lachstatar mit Avocado und Honig-Senfschaum im Gläschen
•	 Lachstatar auf gegrillter Limette
•	 Chili-Soja-Garnelen mit hausgemachtem Focaccia vom Big Green Egg

HAUPTSPEISEN
•	 mit Teryakisauce gebeitzte Lachsseiten (Norwegen) gesmoked
	 mit Limettenscheiben und Meersalzflocken
•	 Dry Aged Flanksteak (Deutschland) gegrillt (vom Rind)
•	 Allgäu-Bodenseefärse Rib Ey Steak gegrillt
•	 Südamerikanisches Rinderfilet (Argentinien) am Stück gegrillt
	 auf Wunsch im krossen Speckmantel
•	 Bio Maishähnchen Supreme (Frankreich) über Nacht mariniert  
	 und gegrillt
•	 hausgemachte Falaffel „Vegan“
•	 hausgemachtes Pulled Pork aus der Schweineschulter
•	 Briskett (Rinderbrust) aus dem Bigg Green Egg

NACHTISCH
•	 Ananas am Stück im Bigg Green Egg gegrillt  
	 mit Vanilleeis und Himbeersauce
•	 Panna Cotta im Glas mit Himbeerspiegel und frischer Minze
•	 Creme brülee mit Waldfrüchten im Glas
•	 Kaiserschmarren-Apfel-Vanillemousse im Glas
•	 Marillen-Sauerrahm-Mousse im Glas

Auswahl
CATERING



BEILAGEN
•	 Wildkräutersalat mit Housedressing
•	 gebackene Kartoffelecken
•	 Maispüree nach Hausrezept mit Crunch
•	 buntes Pfannengemüse
•	 Orientalischer Quinoasalat im Weckglas

MITTERNACHTSSNACK
•	 Chili con Carne (auch Vegan möglich)
•	 Käseauswahl vom Brett mit verschiedenem Kleinbrot

VEGETARISCHE UND VEGANE GERICHTE
•	 Thai Curry: mit Cocosmilch, Asiagemüse und Basmatireis (Vegan)
•	 Gemüselasagne: mit frischem Gemüse geschichtet (Vegetarisch)
•	 Hausgemachte Hirsetaler: mit Tomatensugo (Vegetarisch)

SEKTEMPFANG
•	 Häppchen auf Baguette mit Grillgemüse | Oliventapenade |  Lachs
•	 Bruschetta
•	 Caprese

Bitte stellen Sie sich Ihr Menü nach Lust und Laune zusammen!
Danach kann ich Ihnen ein massgeschneidertes Angebot für Ihre Feier 
erstellen.
Sollten Sie Fragen haben, können sie mich jederzeit auchg erne telefonisch
kontaktieren.

Auswahl
CATERING

Gottlieb-Daimler-Straße 2 
88214 Ravensburg

Flagship Store
Am Umspannwerk 6
88255 Baindt

Telefon 0160 - 975 463 96  
kontakt@ravensburger-grillwerkstatt.de
www. ravensburger-grillwerkstatt.de


